
Passionnés par l’agriculture, l’environnement et le vivant,  La Botte   fait découvrir l’univers des
champignons avec des ateliers éducatifs, des kits de culture des champignons frais cultivés en ville
ou en champs selon la saison ainsi qu’enserre toute l’année. Spécialisée dans la culture de
mycéliums et champignons indigènes comestibles du Québec, La Botte rend accessible la
consommation de champignons frais produits à proximité et sème la curiosité des citadin·e·s de la
ville de Québec et ses environs.

DESCRIPTIF
Imaginez dans votre potager; en pot sur votre balcon; en milieu forestier,  tout plein de types de
champignons comestibles! Cet atelier théorique et pratique démystifie l'univers fascinant des
champignons et sa culture avec un grand C. À la fin de l’atelier, vous aurez parcouru le chemin qu’on
fait les champignons sur la planète et les nombreux liens. De plus, vous vous sentirez autonome pour
faire vos propres expérimentations accompagné·es par la Botte ! Bienvenue à touste!

MAUDE ET DAVID
Producteur·trice de champignons et mycéliums

Le monde fascinant des champignons en mode jardinage
chez soi
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La Botte 

DIMANCHE 13H30

NOS CONFÉRENCES

https://www.facebook.com/labottechampignonniere

